
PERNIL COCIDO CON PAPAS 
$15.900

PANCETA CROCANTE
con camote frito y pebre

$19.900

BBQ RACK RIBS   
Rack Entero
$26.900

BBQ RACK RIBS   
1/2 Rack 

$16.900

CHULETÓN DE PIERNA
CON CHIMICHURRI

con camote frito y chimichurri
$15.900

CORTES
de CERDO

B U R G E R S USA

hamburguesa angus, lechuga, tomate,
cebolla y queso cheddar

HAMBURGUESA CLÁSICA

$ 13.900

hamburguesa angus, lechuga, tomate,
pepinillos, tocino, cebolla crocante, champiñones, 

salsa BBQ y queso cheddar

HAMBURGUESA 7 CORTES

$ 13.900

hamburguesa angus, lechuga,
pepinillo, queso cheddar y ensalada coleslaw

HAMBURGUESA SLOW

$ 13.900

hamburguesa angus, lechuga, tomate,
queso cheddar, tocino, cebolla

caramelizada y champiñones salteados

WILD BURGER

$ 13.900

hamburguesa angus, lechuga, tomate,
salsa golf, queso cheddar y camotes al hilo

FURIOUS BURGER

$ 13.900

$ 12.900

SANDWICH
CHICKEN CRISPY

Sandwich de pechuga de pollo apanada 
al panko, queso fundido y coleslow

Carne de res madurada por 21 dias servida en nuestro pan
brioche, todas traen papas fritas y nuestra salsa 7 cortes

L O S     C O R T E S

Chorizos artesanales de nuestra propia cocina,
con tres variedades distintas de sabor.

TRIO DE CHORIZOS

Champiñones gratinados con nuestros tres
quesos y un toque de ciboulette

$11.900

CHAMPIÑONES RELLENOS

$ 11.900

$ 8.900

Elaboradas con lo mejor de nuestras carnes
y un guisado único de nuestro estilo

EMPANADAS CASERAS

$ 12.900
En sarten de fierro y acompañada con pan rústico

PROVOLETTA

$ 9.900
A nuestro horno a carbón, con un sabor único

MOLLEJAS A LAS BRASAS

$ 14.900

Tradicional carne picada y aliñada con, pepinillo, 
cebolla, alcaparra, salsa de lomo, salsa rach, sriracha, 
palta y acompañado con tostada a las finas hierbas

CRUDO 7 CORTES

E N T R A D A S  &  P I Q U E O S

2 LOMO LISO
250g    $ 15.800

3 LOMO VETADO
250g  $ 17.900

PICAÑA
250g  $ 15.800    

4

5   FILETE
250g  $ 16.900

6 FLAT IRON
 250g  $ 15.900

ENTRAÑA
(Americana)
200g  $23.900

1

7 ASADO DE TIRA
300g  $ 21.900
(Americano)



con pastelera
PLATEADA GUISADA

$ 17.900

Al estilo 7 cortes
LOMO SALTADO

$ 19.900

Guiso de pollo con verduras, servido
con nuestro puré de papas rústico

POLLO DE LA ABUELA

$ 12.900

250 grs. de Milanesa apanada con una mermelada de
tomate, queso parmesano, mix de rúcula, rabano,

cebolla macerada con limón, tomate cherry asado y
culminado con reducción de aceto balsámico

MILANESA 7 CORTES

$ 15.900

Filete de vacuno, pollo deshuesado, 
chorizo de la casa, servido con chimichurri

ANTICUCHO

$ 16.900

E L  A S A D O R  R E C O M I E N D A

PAPAS FRITAS

A C O M P A N A M I E N T O S

CAMOTES BRASEADOS

ARROZ PILAF

VERDURAS SALTEADAS

CHAMPIÑONES AL AJILLO

A LO POBRE

FETUCCINI A LA CREMA

$ 4.900

$ 4.900

$ 4.900

$ 5.900

$ 5.900

$ 5.900

$ 5.900

$ 4.900

$ 4.900

$ 4.900

$ 5.900

$ 5.900

PAPAS SALTEADAS CON
TOCINO Y PEREJIL

PURÉ CASERO CON CEBOLLA
CARAMELIZADA Y CHAMPIÑONES

PASTELERA DE CHOCLO

COLESLAW

ENSALADA MIXTA
(TOMATE, PALTA Y PALMITOS)

$11.900

E N S A L A D A S

Lechugas mixtas, crutones, tocino crocante, queso
parmesano y vinagreta césar a base de anchoas

CÉSAR

$ 14.900

 
 

POLLO $ 12.900
CAMARÓN $ 13.900

Láminas de roastbeef con lechuga, queso fresco
frito, palta, tomate cherry, cebolla morada y

reducción de aceto balsámico

7 CORTES

Lechuga, rúcula, tomate, palmito, huevo cocido,
queso fresco y palta, con vinagreta de la casa

CAMPESTRE

$ 16.900

Elaborado con filete en tiras, salteado en salsa de
lomo, orégano, vino blanco, cebolla caramelizada, 

huevo y un fondo de papas fritas

LA CHORRI DEL ASADOR

P A R A  C O M P A R T I R  E N T R E
A S A D O R E S

$ 27.900

Una muestra de lo mejor de lo nuestro.
¡Atrevete y prueba nuestras carnes!

Carne de vacuno, cerdo, pollo, chorizo, prieta,
acompañado con pancitos, pebre y chimichurri

TODAS LAS CARNES

TORTA DE CHOCOLATE

STICKY TOFFEE PUDDING

$ 5.900

$ 5.900

$5.900
HELADO Y SORBETTES

$5.500
CHEESECAKE DE FRUTOS ROJOS

$5.500
TARTITA DE MARACUYÁ

$6.900
CREMA VOLTEADA

P O S T R E S

lun e s ma rt e s

m i é r c o l e s ju ev e s

v i e r n e s

LOS MEJORES
DE LA SEMANA


